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Prescriptions

La zone 1: Parvis
Accès à un coffret forain (voir Prestations CFO/CFA) pour Foodtruck.

La zone 2: Service des urgences
Attentes de plomberie et terminaux électriques (voir Prestations FLUIDES et CFO) pour distributeurs automatiques.
Le prestataire devra l’habillage de finition autour des distributeurs (murs et plafond) (cf. élévation) en harmonie avec les choix 
colorimétriques de la salle d’attente (cf. pages suivantes).

La zone 3: Cafétéria
Livré en « coque vide ».
Nous demandons
- la continuité de sol dans les zones affectées au public et vue par le public avec le sol de l’espace dans le hall
Le sol sera un carrelage dans la gamme suivante:
Fabriquant : Marazzi
Collection: OLTRE, dimension 30×120cm, épaisseur 9,5mm.
Couleur : choix en cours par le cabinet d’architecte AIA Life Designer
- le respect des références de luminaires indiquées en suite

La zone 4 : distributeurs automatiques dans le hall
Le prestataire devra l’habillage de finition autour des distributeurs (murs et plafond) (cf. élévation) en harmonie avec les choix 
colorimétriques du hall (cf. pages suivantes).



Prescriptions

Le titulaire aura à sa charge tous les frais liés aux liaisons opérateurs ainsi que les
équipements informatiques et télécom nécessaires à son fonctionnement.

En aucun cas ces équipements devront entrer en conflit avec les équipements du CHU. Par
exemple, les bandes de fréquences utilisées pour le wifi ou le RFID seront déterminées en
lien avec la Direction des Services Informatiques du CHU.

Pour les liaisons opérateurs fibre optiques, le cheminement sera validé par l’équipe
TELECOM du CHU et déterminé en fonction de l’opérateur et de son point de collecte le
plus proche. Le CHU mettra à disposition les fourreaux et chemins de câbles existant. Tous
les travaux complémentaires et de cheminements internes seront à la charge du titulaire.

Aucune couverture opérateur de type 4G/5G ne sera garantie dans ce bâtiment.

Courant faible



Repérage des zones (toutes au RdC)



Zone 1. Parvis
Installation possible de Food Truck
(voir partie CFO) °



Zone pour distributeurs

Zone 2. Service des Urgences
Distributeur automatique de boissons et denrées alimentaires



Zone 2. Service des Urgences
Distributeurs automatiques de boissons et de denrées alimentaires



Zone 2. Service des Urgences
Distributeurs automatiques de boissons et de denrées alimentaires

Plan

Elévation



Zone 2. Service des Urgences
Distributeurs automatiques de boissons et de denrées alimentaires 
« Colorimétrie »



Zone 3. Cafétéria

Plancher chauffant, percement strictement interdit

Aménagement à réaliser par le prestataire Cafeteria

A la charge du prestataire

Banque d’accueil avec volet roulant
installée par le CHU

Zone 3. Cafétéria

Baie libre réalisée par le CHU
Porte EI30 de 90 cm de passage libre à la charge du 
prestataire



Zone 3. Cafétéria

A la charge du prestataire

Zone 3. Cafétéria
Typologies de cloisons

Baie libre réalisée par le CHU
Porte EI30 de 90 cm de passage libre à la charge du 
prestataire



Zone 3. CafétériaZone 3. Cafétéria
Extrait plan de sécurité incendie



Zone 3. Cafétéria
Colorimétrie



Zone 3. Cafétéria
Matériaux et respect de la sécurité incendie

Les parois verticales sont classés C-s3, d0 ou en catégorie M 2, le plafond est classé B-s3, d0 ou 
en catégorie M 1, le sol est classé en catégorie M4. 

Le classement des peintures et des papiers peints est justifié selon les paragraphes II-3 et II-4 de 
l'annexe 3 de l'arrêté du 21 novembre 2002 modifié relatif à la réaction au feu des produits de 
construction et d'aménagement.

Pour le gros mobilier il sera fixé et en matériaux de catégorie M 3.

Aménagement à réaliser par le prestataire Cafeteria



Zone 3. Cafétéria
Matériaux et respect de la sécurité incendie

Plancher chauffant, percement strictement interdit

Tout mobilier en matériau de catégorie M0 et M1



Plan

Elévation Coupe

Zone 4. Distributeurs automatiques dans le hall



Zone 4. Distributeurs automatiques dans le hall
Extrait de la maquette



Construction du 
Nouvel Hôpital Trousseau

ZONE PRESTATAIRE CAFETERIA

Prestations Fluides



Extrait des CCTP

Extrait du CCTP Plomberie

Extrait du CCTP CVC Pour la zone 3

Zone 3



Zone 2. Service des Urgences
Distributeur automatique de boissons et denrées alimentaires
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Zone 3. Cafétéria
Extrait de la maquette

Zone 3
Zone 4
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3 « ATTENTES»
(EF DN 15 + EU DN 50)

Zone 3. Cafétéria
Extrait du plan Plomberie EXE

v
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Zone 3. Cafétéria
Extrait du plan Plomberie EXE
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ATTENTES LOCAL 
RESERVE

ATTENTES 
CAFETERIA

(cf. page  
suivante )

Zone 3. Cafétéria
Extrait du plan CVC EXE
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Gaine  avec sortie  en 
toiture  sans  ventila teur 

Zone 3. Cafétéria
Extrait du plan CVC EXE



CVC
• Plancher chauffant

Zone 4. Plancher chauffant hall

Pas de percements possibles



Construction du 
Nouvel Hôpital Trousseau

ZONE PRESTATAIRE CAFETERIA

Prestations CFO/CFA



Extrait des CCTP

Extrait du CCTP CFO 

Zone 3



Zone 1. Parvis
Coffret forain



Zone 1. Parvis
Coffret forain



Zone 1. Parvis
Coffret forain



Zone 1. Parvis
Coffret forain



CFO:

• Alimentation  36kVA Tri+N avec sous-comptage (pour futur armoire hors lot 2)
• Alim désenfumage
• BAES asservis à l’éclairage de la zone

CFA / SSI:

• Détecteur Automatique Incendie
• Indicateurs d’Action Incendie
• Asservissement porte automatique 

Zone 3. Cafétéria



Zone 3. Cafétéria
Prescription luminaires

Back officeSalle
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